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Short Communication

Activation of Polyphenoloxidase in
Pear Fruits by High Pressure
Treatment®
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Masashi Asaka® and Rikimaru HavAsHI

The Research Institute for Food Science,
Kyoto University, UTi,
Kyato 611, Japan
*Toyo Institute of Food Technology, 4-23-2,
Minami-Hanayashiki, Kawanishi, o . I . | . .
Hyogo 666, Japan 0 200 400 600
Pressure (MPa)
Fig. 1. Activation of Polyphenoloxidase from Bartlett

@;‘i;ﬁgo)*& lI:I:ll ;’&(:E j] jé/:,\ H—é Pears by a High Pressure Treatment.

2| - S, __ b The extract of pears was treated with various pressures at
&‘ T\Eél) T/ )[/7‘|_:h\— /9 i 25°C for 10 min. The enzyme assay was done in 3.0ml of
'Iib\ia j]l] Lf:o 0.1 M sodium phosphate buffer, pH 6.5, containing 25 mM

pyrocatechol at 30°C. One unit of the activity was defined
as a change in one absorbance unit per min at 410 nm.
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プレゼンター
プレゼンテーションのノート
100 MPa、200 MPaの条件で高圧酵素処理により米粉を製造した結果、各回転数において、平均粒径および澱粉損傷度は、処理圧力が高い程、減少する傾向があった。これらを踏まえて、200 MPa、40℃、60 minの高圧酵素処理を行い11,000 rpmで粉砕することで、平均粒径18.5 μm、澱粉損傷度4.6%の超微細米粉を得ることができた。
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Table TH/—)LURZE (36 hiEE) RS Ra024E 11T ML F S
Strain Ethanol yield [%] DIA/—ILFHEEGREZ LT,
KA31a (Wild type) 85.5

a924E1 (Mutant) 95.3 Shigematsu et al. Journal of Food Science (2010)

Calculated using ethanol produced and glucose consumed
based on CgH;,0, > 2C,H;OH + 2CO, 27
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mt05 15S rRNA
mt20 COX1
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mt59 21S rRNA
mt80 COX3
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KA31a a924E1

Nomura et al. Journal of Food Science (2015)

COX1IFEraVR) 7 DRIRIZFTE T Heytochrome
c oxidaseDH T 1=yr1ZFaA—F9 5EIEF
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プレゼンター
プレゼンテーションのノート
ここではあくまで遺伝子の量の話であって機能の評価ではないのでミトコンドリアの遺伝子が極端にないか、まったくないか
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